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CATEGORIE  Vin alb linistit

Manualg; recoltarea are loc dupa
ce temperatura scade la -10C

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
] ! Peliculara timp de 6 - 8 ore

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 18 - 20°C

MATURARE
Minim 6 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE

Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice
TIP INCHIDERE

Dop de pluta

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede
Culoare: auriu spre
ASPECT chihlimbar stralucitor

Caise, gutui, miere de albine

Pepene galben, mango, caise,
gutui, miere de albine rascoapta

ASOCIERI CULINARE

Platou de branzeturi, foie gras, salata verde, fructe de mare,
sushi, mancare Thai, deserturi pe baza de fructe.



