CASTE,

JIDVEI

CETATFEA DE RALTA

Vin alb linistit

Sauvignon Blanc

PALIER DE GUST = Demisec

AN DE RECOLTA = 2017

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
! . - fard macerare.

* FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 12 - 18°C.

MATURARE
- in butelii la temperatura de 9 - 11°C.

~ IMBUTELIERE
- la rece.

TIP INCHIDERE
dop de pluta naturala.

ALCOOL 12,5%

ERFATEA IE RARTE

Hteeesgnsecrn Moo NOTA DE DEGUSTARE
yF Nl : Limpede, stralucitor.
ASPECT Culoare: galben - pai deschis.
Este fin si catifelat, cu arome suave de
CASTE} MIROS ' flori albe, cu note placute de citrice,
2017~ [ i . lamai coapte, grepfruit si limeta.
J _HDVE,]_[ GUST Vinul este sec, cu corp potrivit, cu o

complexitate specifica vinurilor
invechite la sticld, dar totodata foarte
proaspat si crocant. Vinul este verde,
crocant cu o aciditate revigoranta.

'.-")km}rmm e ! Sunt prezente arome de mere verzi,
DEMINEG . decitrice, in special de grepfruit alb

si de limeta. Post gustul este placut,
de intensitate medie. Vinul va
dezvolta in sticla, odata cu trecerea
. anilor, acel buchet si acea aroma
J N i specifica vinurilor mari cu un
i excelent potential de invechire.

~ = - ASOCIERI CULINARE
Se poate alatura preparatelor pe baza de fructe de mare, peste la gratar sau
carne de pasdre, salatelor, pastelor cu sos de rosii si bruschetelor, dar si
branzeturilor nematurate. Se serveste bine racit, la o temperatura de 9-11° C.



