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PROCES DE VINIFICATIE

MACERARE
- timp de 4 - 8 ore, in vinificatoare

la temperatura de 12 - 15°C.

* FERMENTARE
« in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 14 - 20°C.

MATURARE
- in butelii la temperatura de 9 - 11°C.

~ IMBUTELIERE
- la rece.

TIP INCHIDERE
dop de pluta naturala.
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NOTA DE DEGUSTARE

' Limpede, luminos, strilucitor.
ASPECT Culoare: galben - auriu deschis.

MIROS | Vinul este inmiresmat cu note
S ¢ placute florale. Se simt in special
— . florile dulci si suculente de caprifoi,

. cu arome fructate de caise si piersici
bine coapte, cu note foarte fine
trandafirii. Intensitatea este placuta
fara a fi agresiva.
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ERTATEA DE WAL

Vinul prezinta un corp echilibrat si
destul de plin, aciditatea si alcoolul
sunt foarte bine integrate, totul
conducand la o rotunjime foarte

Trexminer K}?-?'; placuta. In gust se regasesc multe
DumIpULEE . dintre senzatiile olfactive: caise si

piersici parfumate si zemoase, cu
note de miere de salcaim. Postgustul
este placut si destul de intens.

ASOCIERI CULINARE

Se poate alatura unor branzeturi onctuoase, cu mucegai nobil, placintelor
cu dovleac sau cu branza dulce si stafide si deserturilor cu fructe exotice. Se
serveste bine racit, la o temperatura de 9-11° C.



