CASTE,

JIDVEI

CETATFEA DE RALTA

PROCES DE VINIF ICATIE, | MACERARE

- timp de 4 - 8 ore, in vinificatoare
la temperaturade 12 - 15 "C.
FERMEN TARE

- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 14 - 20 "C.

- MATURARE
- in butelii la temperatura de 9 - 11°C.

IMBUTELIERE
- la rece.

TIP INCHIDERE
- dop de pluta naturala.

ACIDITATE | 567g/

NOTA DE DEGUS TARE

Limpe de, luminos, st ralucitor.
Culoare: galben - auriu deschis.

O L e

ASPECT

Vinul este inmiresmat cu note

MIROS
placute florale. Se simt in special
— florile dulci si suculente de caprifoi,
cu arome fructate de caise si piersici
' bine coapte, cu note foarte fine
CASTE} trandafirii. Intensitatea este placuta
2017 . fara a fi agresiva.
ﬂ -![QY]!:'H GUST | Vinul prezintd un corp echilibrat si
2 destul de plin, aciditatea si alcoolul
. sunt foarte bine integrate, totul
. conducand la o rotunjime foarte
s g)?,;; . placuta. In gust se regasesc multe
DEMIDULEE i dintre senzatiile olfactive: caise si

piersici parfumate si zemoase, cu
note de miere de salcam. Postgustul
este placut si destul de intens.

ASOCIERI CULI NARE

Se poa te alatura unor branzeturi onctuoase, cu mucegai nobil, placintelor
cu dovleac sau cu branza dulce si stafide si deserturilor cu fructe exotice. Se
serveste bineracit, lao tempera tura de 9-11" C.



