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CATEGORIE  Vin alb linistit

Mecanizata

ZONA CULTIVATA 63 de hectare

PALIER DE GUST

AN DE RECOLTA

MACERARE
- peliculara timp de 6 - 8 ore.

FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 18°C.

MATURARE
- minim 3 luni in cisterne de inox.

IMBUTELIERE
+ dupa minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- dop Nomacorc Select Green din
polimeri de trestie de zahar.

ALCOOL

Limpede, cristalin.
Culoare: galben - auriu deschis.

Fructe galbene coapte, in special
de mar galben, cu note usor de
sesizat de fructe orientale, precum
smochinele si curmalele.

GUST Vinul este sec, echilibra_t si
| onctuos, cu arome specifice
soiului de mere si de pere galbene
copate, cu note de caise si de
piersici, dar si cele fine de brutarie
- coaja crocanta de paine.

ASOCIERI CULINARE

Preparate mai complexe de carne alba, de pasare sau de peste, precum:
“Fish ‘n’ Chips”, snitzel de curcan, pulpe de pui la ceaun sau la tava. Vinul
acesta trebuie servit la o temperatura de aproximativ 8°C - 10°C.



