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CATEGORIE: @ Vinalb linistit
SOIDESTRUGURI: @ Chardonnay
TIP DERECOLTARE: | Mecanizata
AN DE RECOLTA: - 2025
TIP DE INCHIDERE: Dop Nomacorc Select Green,
din polimeri de trestie
. dezahar
ALCOOL: : 13,5%
ZAHAR REZIDUAL: i 3g/l
- ol ACIDITATE: : 56¢/1
VALOARE ENERGETICA F/100ML: 314 KJ/ 76 Kcal
] I DVEI D.O.C. - C.M.D. Jidvei
M Vinurile gamei Clasic, lansata in anul 2000, exprima pe
_ deplin tipicitatea podgoriei Tarnave prin aciditatea si
CuAKbBI complexitatea aromatica. Gama Clasic cuprinde vinuri

OLFACTIV

Buchetul aromatic este dominat de note de fructe
galbene coapte, in special mere, completate de accente
exotice de smochine si curmale. Se adauga subtil nuante
florale de camp, care echilibreaza ansamblul si ofera o
senzatie de finete si rafinament. Intensitatea aromatica
este placuta si bine conturata.

GUSTATIV
Pe palat, vinul este echilibrat si catifelat, cu o textura usor
onctuoasa. Aromele de mere coapte, pere si accentele
dulci de stafide sunt completate de note interesante de
coaja crocanta de paine. Aciditatea bine integrata sustine
structura vinului si ii confera prospetime. Finalul este
lung si imbietor, lasand o impresie calda si armonioasa.

seci obtinute din soiurile Sauvingnon Blanc, Feteasca
Regala si Chardonnay, vinuri care incanta prin
prospetimea, finetea, simplitatea si calitatea lor.

ASOCIERI CULINARE

Clasic Chardonnay se potriveste foarte bine cu preparate
mai consistente, datorita structurii sale echilibrate si
texturii usor onctuoase. Este un partener excelent pentru
preparate din carne alba de pasare, precum snitelul de
curcan sau pulpele de pui la tava, unde crusta crocanta si
suculenta cdrnii sunt completate armonios de notele
vinului. De asemenea, acompaniaza inspirat preparatele din
peste mai bogate, cum ar fi ,Fish ‘n’ Chips”, unde
contrasteaza placut cu textura prajita. Se poate asocia si cu
preparate ce includ sosuri fine, usor cremoase, care ii
evidentiaza complexitatea aromatica.

Temperatura ideala de servire este de 8'C-10°C

VIZUAL

Vinul prezinta un aspect limpede si stralucitor, cu o
culoare galben-auriu deschis. Reflexele sale calde
sugereaza maturitate si bogatie aromatica, oferind o
prima impresie de eleganta si consistenta.



