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OLFACTIV

La nivel olfactiv, vinul dezvaluie un buchet aromatic
proaspat si bine definit, dominat de note de fructe coapte,
precum caisele si piersicile zemoase. Aceste arome sunt
completate delicat de accente florale de camp, care
adauga finete si o senzatie de naturalete, evocand peisajul
specific Podgoriei Tarnave.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se remarca printr-o aciditate vibranta, care
ii confera prospetime si echilibru. Aromele de caise si
piersici se regasesc pregnant, fiind completate de nuante
florale elegante, in special de caprifoi. Finalul este placut
si persistent, cu un post-gust delicat, ce aminteste de
nectarul florilor, oferind o experienta gustativa
armonioasa si revigoranta.

JIDVEI'

CATEGORIE: : Vinalb linistit
SOIDESTRUGURI: : Feteasca Regala
TIP DERECOLTARE: | Mecanizata
ANDERECOLTA: : 2025
TIP DE INCHIDERE: : Dop Nomacorc Select Green,
din polimeri de trestie
. dezahar
ALCOOL: : 12,5%

ZAHAR REZIDUAL: i 3g/l

ACIDITATE: : 5g/1
VALOARE ENERGETICA F/100ML:  291KJ/ 70 Kcal

D.O.C. - C.M.D. Jidvei

Vinurile gamei Clasic, lansata in anul 2000, exprima pe
deplin tipicitatea podgoriei Tarnave prin aciditatea si
complexitatea aromatica. Gama Clasic cuprinde vinuri
seci obtinute din soiurile Sauvingnon Blanc, Feteasca
Regala si Chardonnay, vinuri care incanta prin
prospetimea, finetea, simplitatea si calitatea lor.

ASOCIERI CULINARE

Clasic Feteasca Regala se potriveste excelent cu preparate
usoare, care ii pun in valoare prospetimea si aciditatea
naturala. Este ideal alaturi de salate de primavara cu
verdeturi fragede, legume proaspete si dressinguri fine pe
baza de citrice. De asemenea, acompaniaza armonios
preparatele din peste alb — precum dorada, pastravul sau
salaul - gatite simplu, la gratar sau la cuptor. Carnea alba de
pasare, pregatita delicat, fara sosuri grele, ii completeaza
profilul gustativ. In zona branzeturilor, se recomanda
sortimentele proaspete si usoare din lapte de vaca sau capra,
care nu domina aromele vinului, ci le sustin subtil.

Temperatura ideala de servire este de 8°C - 10°C

VIZUAL
Vinul impresioneaza printr-un aspect limpede si
stralucitor, cu o culoare galben-auriu deschis, ce
sugereaza prospetime si tinerete. Reflexele sale luminoase
trimit cu gandul la razele calde ale soarelui de primavara,
anticipand un vin elegant si echilibrat.



