CLASIC

JIDVEI'

CATEGORIE | Vin alb linistit

JIDVEI

MACERARE
- peliculara timp de 6 - 8 ore.

PROCES DE VINIFICATIE

* FERMENTARE
+ in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 18°C.

MATURARE
- minim 3 luni in cisterne de inox.

IMBUTELIERE
+ dupda minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE

- dop Nomacorc Select Green din
polimeri de trestie de zahar.

[IDVEI

CLASIC ASPECT

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
Culoare: galben - auriu deschis

Proaspat si revigorant, cu arome fine
si catifelate de flori albe de salcam,
de fructe galbene, in special de mere
si pere cu note fine de pepene galben.

FeTEascA REGALA

Ll

M D, TARNAVE JIDVE Este sec, cu o aciditate naturala peste
medie, ce-i conferd o prospetime
evidentd, foarte placut datorita
fructelor ce se regasesc si gustativ.
Aromele bine impletite de fructe
galbene, se impletesc excelent cu
restul rezidual de zaharuri.

ASOCIERI CULINARE

Se va consuma alaturi de salate asortate de primavara, preparate lejere din
peste alb, carne alba de pasare sau impreuna cu branzeturi slabe din lapte
de vaca sau de capra. Temperatura ideala de servire este de 8°C - 10°C.




