CLASIC

JIDVEI'

CATEGORIE | Vin alb linistit

JIDVE]

MACERARE
- peliculara timp de 6 - 8 ore.

PROCES DE VINIFICATIE

~ FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 12 - 18°C.

| MATURARE
.+ minim 3 luni in cisterne de inox.

IMBUTELIERE
+ dupda minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- dop Nomacorc Select Green din
polimeri de trestie de zahar.

]ID%VEI """"""""" AomaTE ot

NOTA DE DEGUSTARE

CLKS_I—C_ ASPECT

Limpede, cristalin.
Culoare: galben - auriu deschis.

Este aromat si intens cu arome
impresionante de flori de soc, cu
tuse fine fructate de caise si de
piersici parfumate. Citric si
mineral totodata.

SAUVIGNON Branc
!
MO TARMAVE DV
GUST | Est‘e sec, p{oaspit, cuo acivdit.ate )
| revigoranta ceea ce conferd vinului
o vioiciune deosebita. Arome subtile
si suave de mar verde si de flori de
soc, specific soiului si terroir-ului
din Regiunea Tarnave, cu note
citrice, in special de pomelo, dar si
de caise si piersici.

ASOCIERI CULINARE
Se poate consuma alaturi de preparate lejere din peste alb: stiuca

umpluta, saramura de stavrid sau alaturi de midii la capac. Temperatura
ideala de servire este de 8°C - 10°C.




