VIZUAL

Galben- auriu intens, limpede si stralucitor.

OLFACTIV
Intensitate pronuntata a aromelor de fructe galbene bine
coapte, fructe confiate - caise si smochine, completate de
note dulci de fagure de miere.

GUSTATIV

Este un vin corpolent si plin de savoare care a pastrat peste
timp si o prospetime delicata. Aromele de curmale si caise
sunt insotite de tonuri fine de vanilie, iar aciditatea inca
destul de ridicata aduce un plus de echilibru.

Se serveste bine racit, la o temperatura de 10-12°C.

'ALOARE ENERGETICA E/100ML:

CATEGORIE: Vin alb linistit
SOIDE STRUGURI: Feteasca Regala
TIP DE RECOLTARE: Manuala
PALIER DE GUST: Demisec
ANDERECOLTA: 2009
TIP DE INCHIDERE: Dop de pluta naturala
ALCOOL: : 12,5%
ZAHARREZIDUAL: = 14g/l
ACIDITATE: | 6,49 g/l

310 KJ/ 75 Kcal
D.O.C. - CT. Tarnave-Jidvei

Vinurile Jidvei se nasc in inima Transilvaniei, in locuri in
care linistea vorbeste cu trecutul, iar istoria si-a facut culcus
printre dealuri. Nu e de mirare ca fiecare vin poarta cu el o
poveste.

Am reunit in gama Grand Reserve unele dintre cele mai
expresive vinuri din recoltele unor ani de exceptie, vinuri
peste care timpul s-a asezat cu blandete, domolindu-le
tineretea, rotunjindu-le aromele. Obtinute in spiritul vechii
traditii viticole a zonei, care pune accent pe simplitate, pe
grija si priceperea viticultorului si a vinificatorului, aceste
vinuri se disting prin eleganta subtila si prin expresia
cchilibrata a terroir-uluisi a caracterului de soi.

ASOCIERI CULINARE
Feteasca Regala 2009 demisec este un vin echilibrat, cu
arome florale subtile si note fructate de pere, caise si citrice.
Aciditatea sa placuta si corpul bine definit il fac un partener
excelent pentru o varietate de preparate rafinate.

Se potriveste perfect cu branzeturi fine si semi-maturate,
precum telemea maturata, cascaval afumat, Emmental sau
Gouda, servite alaturi de nuci si miere pentru un contrast
armonios. De asemenea, poate insoti preparate pe baza de
carne alba, precum piept de pui sau curcan la cuptor, cotlet
de porc cu sos de mustar si smantana sau rulouri de pui cu
branza siierburi aromatice.



