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JIDVEI'

CATEGORIE Vin roze linistit

ZONA CULTIVATA

Pinot Noir: 53 hectare
Cabernet Sauvignon: 48 hectare

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
’ i Peliculara timp de 8 - 24 ore

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 18 - 20°C

MATURARE
Minim 6 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 4 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Dop Nomacorc Select Bio din
polimeri de trestie de zahar

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede
ASPECT Culoare: ciresiu

Intens cu note de zmeura si
petale de trandafir

Aciditate echilibrata, corp mediu
cu note de merisoare si capsuni

ASOCIERI CULINARE

Carne de rata si curcan, salate mediteraneene, branza Brie,
miel la cuptor cu ierburi aromatice, tarte cu fructe.



