VIZUAL

Feteasca Regala Grigorescu se dezvaluie limpede si
cristalin, intr-o nuanta galben-pai cu reflexii verzui.

OLFACTIV

Buchetul olfactiv este proaspat si elegant, dominat de
note florale de salcam, completate armonios de accente
vibrante de citrice, in special lamaie bine coapta. In plan
secund se dezvaluie nuante fine de fructe albe, precum
marul si para, invaluite delicat de tonuri subtile de nectar.

GUSTATIV
Grigorescu Feteasca Regala incanta cu inconfundabile
arome de flori de salcam si de citrice, in special lamai bine
coapte. Gustativ este proaspat si echilibrat, cu o structura
citrica si accente suave de fructe coapte, mere si pere
galbene, si tonuri fine de nectar. Un vin plin, cu postgust
fermecator, care bucura de la prima degustare.

VALOARE ENERGETICA E/100ML:

CATEGORIE: : Vinalb linistit

SOIDESTRUGURI: : Feteascaregala
TIP DERECOLTARE: . Mecanizata

ANDERECOLTA: : 2025

TIP DE INCHIDERE: : Dop Nomacorc Select Green,
din polimeri regenerabili
. pe baza de plante
ALCOOL: : 12,5%
ZAHAR REZIDUAL:  8g/1
ACIDITATE: @ 592¢g/1

300 KJ; 72 Kcal
D.O.C. - C.M.D. Jidvei

Picturile lui Grigorescu surprind prin firescul si
expresivitatea lor, prin armonia culorilor si a luminii,
prin originalitatea ilustrarii specificului national. Toate
acestea ne-au inspirat in crearea unei game care ii
poarta numele si reuneste vinuri delicate, care incanta
prin compozitia lor armonioasa si prin prospetime.
Etichetele acestor vinuri reproduc unele dintre
tablourile celebre ale marelui pictor roman.

ASOCIERI CULINARE

Se asociaza armonios cu preparate din carne alba de pasare,
precum puiul rotisat, puiul cu ciuperci si smantana sau o
pulpa de gasca servita alaturi de piure de cartofi dulci.
Prospetimea si structura sa citrica completeaza perfect
aceste preparate, evidentiind finetea aromelor.

De asemenea, poate fi savurat alaturi de deserturi nu foarte
dulci, de patiserie, precum placinta cu branza si stafide sau o
tarta de mere, unde notele sale fructate si delicate se imbina
elegant cu dulceata subtila.



