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PROCES DE VINIFICATIE | MACERARE
i« peliculara timp de 4 - 8 ore.
| FERMENTARE
. +in prezenta drojdiilor selectionate
H - la temperatura de 18 - 20°C.
y N | MATURARE
4 N i +minim 6 luni in cisterne de inox,
i pe depozitul fin de drojdii.

IMBUTELIERE
+ dupd minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
« dop Nomacorc Select Bio din
polimeri de trestie de zahar.

ALCOOL  12,5%

Limpede, cristalin.
Culoare: galben - auriu deschis.

incanta simturile, nasul este aromatic,
de flori de trandafir si fructe

exotice - papaya. Intensitatea nasului
este completata de o persistenta
senzoriala destul de lunga.

Este demisec, cu aciditatea si alcoolul
bine integrate. Savuros si plin, se simt
gemuri fine de trandafir si de caise,
dar si fructe uscate, precum stafidele
si caisele deshidratate. Un ansamblu
aromatic placut ce bucura cu fiecare
picatura sorbita.

ASOCIERI CULINARE

Servit la o temperatura de 8C - 10°C, acest vin se va potrivi de minune
preparatelor specifice bucatariei asiatice: “Pui cu susan si bambus”, “Porc
dulce pe plita incinsa” sau in compania deserturilor parfumate.




