1ger = JIDVET

- CATEGORIE  Vin alb linistit

ZONA CULTIVATA

1 PALIER DE GUST  Demisec

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE

l . -nueste cazul.

. \ FERMENTARE
& % i+ in prezenta drojdiilor selectionate
¥ v ! latemperatura de 12 -16°C.
MATURARE

' +minim 6 luni in cisterne de

| inox, pe depozitul fin de drojdii.
IMBUTELIERE
+ dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- dop Nomacorc Select Bio din
polimeri de trestie de zahar.

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin.
ASPECT Culoare: galben - pai cu reflexe verzui.

Floral, note intense de citrice si de
fructeropicale.

Amplu, lychee, grepfrut, gentiana,
gutui, migdale si simburi de caise.

ASOCIERI CULINARE

Peste slab, sushi, sashimi, fructe de mare, legume preparate pe
gratar, branza Ricotta, salate, preparate din carne de pui.




