SOI | - Pinot Noir
- Cabernet Sauvignon

Mecanizata

ZONA CULTIVATA - Pinot Noir: 15 hectare

- Cabernet Sauvignon: 20 de hectare

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE - FERMENTARE

+ in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 25 - 28°C.

IMBUTELIERE

+ dupa minim 9 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE

- dop Nomacorc Select Green, din
polimeri regenerabili pe baza de plante.

ALCOOL
ZAHAR REZIDUAL

ACIDITATE

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT | Limpede, cristalin.
i Culoare: rosu-rubiniu cu reflexii violet.

. Intens, cu note de cirese, coacdze
' negre, completate de note de piper
' negru si lemn dulce.

GUST | Echilibrat, cu corp mediu , note de
fructe negre si ciocolata.

ASOCIERI CULINARE

Se asociaza cu preparate din carne rosie la gratar, la cuptor sau trasa
la tigaie. Complexitatea, taninii si aromele de fructe rosii si fructe
negre il recomanda unor preparate onctuoase, precum: friptura
inabusita de vitd in sos de vin, tocanita din piept de porc, ceafa de
porc la gratar, dar si cu popularele sarmale sau ardei umpluti.



