\UMIENON

VIZUAL
Se prezinta intr-o culoare rosu rubiniu intens, cu reflexii
violet, limpede si stralucitor, sugerand eleganta si
vitalitate.

OLFACTIV
Expresiv si intens, dezvaluie arome de fructe rosii si negre
bine coapte - cirese, coacaze negre si prune - completate
de note fine de piper negru si lemn dulce, care adauga
complexitate si rafinament.

GUSTATIV

Pe palat, vinul este echilibrat si catifelat, cu un corp mediu
si taninuri bine integrate. Aromele de fructe negre sunt
completate armonios de nuante subtile de ciocolata,
oferind un gust rotund si plin, cu un postgust lung, placut
si persistent.

JIDVEI'

CATEGORIE: : Vinrosu linistit
SOIDE STRUGURI: : Pinot Noir,
Cabernet Sauvignon
TIP DERECOLTARE: @ Mecanizata
ANDERECOLTA: © 2024
TIP DE INCHIDERE: : Dop Nomacorc Select Green,
din polimeri regenerabili
. pe baza de plante
ALCOOL: : 12,5%
ZAHAR REZIDUAL: L 7gl
ACIDITATE: © 5,8¢g/1
VALOARE ENERGETICA E/100ML.: 298 KJ/ 72 Kcal

D.O.C. - C.M.D. Jidvei

Picturile lui Grigorescu surprind prin firescul si
expresivitatea lor, prin armonia culorilor si a luminii,
prin originalitatea ilustrarii specificului national. Toate
acestea ne-au inspirat in crearea unei game care fi
poarta numele si reuneste vinuri delicate, care incanta
prin compozitia lor armonioasa si prin prospetime.
Etichetele acestor vinuri reproduc unele dintre
tablourile celebre ale marelui pictor roman.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste excelent cu preparate consistente si savuroase,
evidentiindu-le profunzimea aromelor. Este partenerul
ideal pentru carne rosie la gratar, la cuptor sau gatita lent,
precum friptura de vita inabusita in sos de vin sau tocanitele
bogate.

Se armonizeaza foarte bine si cu preparate traditionale
romanesti, cum sunt sarmalele sau ardeii umpluti, dar si cu
preparate din porc - ceafa la gratar sau carne frageda trasala
tigaie. De asemenea, completeaza placut branzeturile
maturate si preparatele cu sosuri dense.



