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CATEGORIE

ZONA CULTIVATA 500 de hectare

1 PALIER DE GUST = Demisec

AN DE RECOLTA = 2022

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE

- nu este cazul.

| FERMENTARE
q’?‘\ .+ in prezenta drojdiilor selectionate
b temperatura de 12 3
%

- minim 6 luni in cisterne de inox,
pe depozitul fin de drojdii.

IMBUTELIERE
+ dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- dop Nomacorc Select Bio din
polimeri de trestie de zahar.

ALCOOL  12%

ZAHAR REZIDUAL = 6g/l

ACIDITATE 62/l

NOTA DE DEGUSTARE

. Limpede, cristalin.
ASPECT © Culoare: galben - pai.

Fructat, note de flori de soc si de
MIROS fan proaspat.

GUST Fructe tropicale, lime si grepfrut.

ASOCIERI CULINARE

Salate, branza Feta si de capra, Burrata, preparate din carne de
pui si curcan, preparate din peste de apa dulce.




