JLULIV Ve

CATEGORIE  Vin alb linistit

""""""""" sor - TraminerRoz
- Pinot Gris
- Chardonnay

TIP DE RECOLTARE

ZONA CULTIVATA

Traminer Roz: 159 de hectare
Pinot Gris: 74 de hectare
Chardonnay: 110 hectare

PALIER DE GUST

AN DE RECOLTA

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE
- peliculara timp de 6 - 8 ore.

FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 18°C.

MATURARE

.« minim 3 luni in cisterne de inox.

- IMBUTELIERE
+ dupa minim 3 luni de la terminarea
fermentatiei alcoolice.

 TIPINCHIDERE
- Dop Nomacorc Bio din polimeri
regenerabili pe baza de plante.

ALCOOL 13%

ZAHAR REZIDUAL 674 ¢/l

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT Limpede, cristalin.
' Culoare: galben pai.

JIDVEl | MIROS  Catifelat si floral, cu arome de flori albe,

de salcam, flori de pajiste, flori de macese
si note de piersici si caise parfumate.

GUST | Arome de fructe galbene, mere, pere si
. gutui, completate de cele florale, ce se
regasesc si olfactiv.

ASOCIERI CULINARE

Acest vin se asociaza cu preparatele din peste: Dorada sau Biban de
Mare in crusta de sare, midii in sos de vin alb, cu carnuri de pasare
sau branzeturi semi-aromate din lapte de vaca sau de capra.



