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CATEGORIE

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE

JIDVEIL’

Vin alb spumant

Feteasca Regala, Chardonnay,
Pinot Noir

Feteasca Regala: 760 de hectare
Chardonnay: 63 de hectare
Pinot Noir: 53 de hectare

Demisec

FERMENTARE

Metoda Charmat. Fermentarea
in prezenta drojdiilor
selectionate la temperatura de
14°-16°C; fiecare soi este
fermentat separat; cupajare;

a doua fermentare in rezervoare
speciale sub presiune

DEGORJARE

Dupa incheierea celei de-a doua
fermentari si a stabilizdrii
tartrice

TIP INCHIDERE
Dop de pluta in forma de
ciuperca si plasa de sarma

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, perlaj fin si persistent,

ASPECT .

culoare galben-verzui
MIROS Fruc}at, pere: g_repfrut, mineral,
cocd proaspatd
Mere proaspete, citrice,
GUST savoare subtild de miere,

aciditate echilibrata

ASOCIERI CULINARE

Branza Cheddar si Gouda, somon, risotto cu ciuperci,

ficat de gasca



