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CATEGORIE  Vin alb spumant

. Chardonnay, Feteasca Regala,
sor - = .
Pinot Noir

PROCES DE VINIFICATIE FERMENTARE

in prezenta drojdiilor
selectionate, temperatura de
fermentare este de 10-12 grade
Celsius; fiecare soi este fermentat
separat; cupajare. Durata
procesului de fermetare este de
25-30 zile; Perioada de maturare

i pe depozitul de drojdii timp de

i cel putin 36 luni

DEGORJARE

Dupa incheierea celei de-a doua
fermentari

TIP INCHIDERE
. Dop de pluta in forma de
. ciuperca si plasa de sarma

ALCOOL

NOTA DE DEGUSTARE

| Vin spumant cu o remarcabila
ASPECT | efervescenta, un perlaj fin si

| persistent
Culoare: galben-pai

Note intense specifice de autoliza
| - paine proaspat scoasa din
MIROS | cuptor, croissant au beurre —
' completate de suave flori albe de
salcam.

Proaspat si revigorant, cu arome
placute de briosa si tonuri subtile
de ierburi uscate.

ASOCIERI CULINARE

Fructe de mare, stridii proaspete, calamar la gratar,

carpaccio de Saint Jacques sau de caracatitd, caviar,
sau de ce nu cu preparate mai consistente, prajite in
baie de ulei - Kievskaia sau Cordon Bleu.



