CATEGORIE  Vin alb linistit

X | Pinot Noir: 53 hectare
ZONA CULTIVATA Chardonnay: 63 hectare

Feteasca Alba: 60 hectare

PALIER DE GUST

: MACERARE
PROCES DE VINIFICATIE . De scurta durata pentru soiul
. Pinot Noir

FERMENTARE

In prezenta drojdiilor selectionate

la temperatura de 12 - 16°C; fiecare
soi este fermentat individual

MATURARE
Minim 5 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Pluta naturala

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
ASPECT Culoare: galben-verzui

Flori de salcam, coacaze negre,

,,,,,,,,,,, MIROS  nufar salbatic, note de zmeura
GUST Pere, soc, caisa, fragi
ASOCIERI CULINARE

Fructe de mare, carne de pui si curcan, salata de vinete, salata
de conopida, carne de peste, biftec tartar, salata de fructe.



