TIP DE RECOLTARE
ZONA CULTIVATA
PALIER DE GUST

AN DE RECOLTA

ALCOOL

ASPECT

MIROS

porc la cuptor.

Rhein Riesling, Sauvignon Blanc

Manuala

Rhein Riesling: 87 hectare
Sauvignon Blanc: 500 hectare

FERMENTARE

In prezenta drojdiilor selectionate

la temperatura de 12 - 16°C;

fiecare soi este fermentat individual

MATURARE
Minim 5 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Pluta naturala

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
Culoare: galben-verzui

Flori albe, para, lime, grepfrut

Piersica, para, fructul pasiunii,
pepene, aciditate echilibrata

ASOCIERI CULINARE

Preparate asiatice picante, salate, aperitive, carne de



