CATEGORIE

JIDVEI'

- Pinot Noir
« Syrah

Manuala

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST
AN DE RECOLTA

PROCES DE VINIFICATIE

~ Cabernet Sauvignon: 48 de hectare
Pinot Noir: 53 de hectare
Syrah: 103 de hectare

Sec

2024

. MACERARE
.- peliculard timp de 12 - 16 ore.

FERMENTARE

- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperaturade 18 -20°C;

« liecare soi este fermentat
individual.

MATURARE

- minim 3 luni in cisterne de inox,
e depozitul fin de drojdii.

~ IMBUTELIERE
+ dupa minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- Reserva CN.

ALCOOL 12,5%

ZAHARREZIDUAL ~ 3g1
""""""""" ACIDITATE  578¢0
NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin.
ASPECT Culoare: grepfrut roz.
MIROS i Capsuni, flori de camp, cirese.
GUST Visina, rodie, coacaze rosii,
aciditate echilibrata.
ASOCIERI CULINARE

Branzeturi, peste la gratar, paste, salate.



