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VIZUAL
Vinul impresioneaza printr-un aspect limpede si
stralucitor, avand o culoare roz trandafiriu delicata, ce
aminteste de petalele fine ale trandafirilor de vara.
Reflexiile sale luminoase sugereaza prospetime si
tinerete, invitand la degustare si anticipand un profil
aromatic elegant si rafinat.

OLFACTIV

Buchetul aromatic este expresiv si seducator, dezvaluind
note proaspete de petale de trandafir roz, completate de
arome intense de cirese rosii, fragi, zmeura si capsuni.
Nasul este curat si bine definit, cu o evolutie armonioasa
ce imbina dulceata fructelor de padure cu o subtila tenta
florala, creand o experienta olfactiva complexa si
atragatoare.

JIDVEI'

CATEGORIE: : Vinrozelinistit
SOIDE STRUGURI: : Cabernet Sauvignon
Pinot Noir, Syrah
TIPDERECOLTARE: = Manuali
ANDERECOLTA: & 2025
TIP DE INCHIDERE: = Reserva CN |
ALCOOL: « 13%
ZAHARREZIDUAL: ~ 3¢/l
ACIDITATE: = 578g/l
VALOARE ENERGETICA E/100ML: 303 KJ/ 73 Kcal

D.O.C. - CM.D. Jidvei

Mysterium este mai mult decat o colectie de vinuri
exclusiviste. Este, inainte de toate, o poveste in care totul
porneste, asa cum sugereaza si numele, de la provocarea
de a afla misterul vinurilor, de a le deslusi tainele. Niciun
detaliu nu este lasat la voia intamplarii, iar povestea
vinurilor Mysterium se desfasoard, asemeni firului
Ariadnei, intr-un labirint de arome si note ce par
cunoscute, familiare, dar care nu se lasa usor descifrate.
Tot acest labirint de arome intriga iubitorii de vin si ii
indeamna sa isi foloseasca simturile pentru a descoperi
mai mult cu fiecare degustare.

ASOCIERI CULINARE

Acest cupaj rosé se potriveste excelent cu preparate usoare si
echilibrate, care ii pun in valoare prospetimea si finetea
aromatica. Branzeturile proaspete sau semi-maturate, precum
cele de capra sau brie, creeaza un contrast placut cu notele
fructate ale vinului. Pestele la gratar, in special somonul sau
dorada, evidentiaza caracterul sau delicat si usor condimentat,
in timp ce pastele cu sosuri lejere, pe baza de rosii sau legume,
completeaza armonios profilul gustativ. Salatele de vara, cu
ingrediente proaspete si dressinguri fine, amplifica senzatia de
prospetime si echilibru oferita de acest vin.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se remarca prin echilibru si prospetime, cu
o aciditate bine integrata care sustine aromele de cirese
rosii, fragi, zmeura si capsuni. Finalul este placut si usor
picant, adaugand profunzime si personalitate cupajului.
Textura sa este supla si revigoranta, iar postgustul
persista discret, lasand o impresie eleganta si
armonioasa.



