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CATEGORIE  Vin alb linistit

SOI - Pinot Noir

- Chardonnay
Feteasca Alba

Pinot Noir: 53 de hectare
Chardonnay: 63 de hectare
3 Alba h

MACERARE
- de scurta durata pentru soiul
Pinot Noir.

FERMENTARE
+ in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 16°C;
- fiecare soi este fermentat
! individual.
MATURARE
.+ minim 5 luni in cisterne de
i inox, pe depozitul fin de drojdii.
MBUTELIERE
+ dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
Reserva CN.

PROCES DE VINIFICATIE
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NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin.

ASPECT Culoare: galben-auriu deschis.

Suav si fin, incanta prin aromele
catifelate de mere verzi, pere coapte,
cu usoare note de fructe exotice.
GUST = Aromele proaspete de mere si pere
| verzi, caisa coapta, toate subliniate
de o mineralitate fina. Aciditatea
usor ridicata se impleteste excelent
cu restul rezidual de zaharuri.

ASOCIERI CULINARE

Fructe de mare, carne din pui si curcan, salatd de vinete, salata
de conopida, carne din peste, biftec tartar, salata de fructe.



