DEMISEC

JIDVEL'

CATEGORIE Vi alb linistit

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST  Demisec

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE
.« peliculara timp de 6 - 8 ore.

* FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 18°C.

MATURARE

- minim 6 luni in cisterne de inox,
pe depozitul fin de drojdii.

IMBUTELIERE
« dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- dop Nomacorc Select Green din
polimeri de trestie de zahar.

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin.
ASPECT Culoare: galben-verzui.

Ierbos, fructat, piersica si grepfrut.

GUST Pepene galben, soc, agrise, mere
verzi, lime.
ASOCIERI CULINARE

Fructe de mare, salate cu ierburi aromatice, sparanghel
la tigaie cu unt si lamaie, branza de caprd, pastrav, macrou,
biban, preparate din carne de pui sau curcan.



