JIDVEI'

CATEGORIE  Vin roze linistit

Cabernet Sauvignon, Syrah,
Pinot Noir

TIP DE RECOLTARE | Mecanizata

SOI

Cabernet Sauvignon: 48 hectare
Syrah: 103 hectare
Pinot Noir: 53 hectare

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE
! i Peliculara timp de 8 - 24 ore

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 18 - 20°C

MATURARE
Minim 2 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 2 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Dop Nomacorc Select Green
din polimeri de trestie de zahar

ACIDITATE

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede
ASPECT Culoare: roz trandafiriu

MIROS Merisoare, cirese, zmeura, capsuni
~ aper | Aciditate echilibratd, tanini
GUST catifelati, note de cirese si prune,
zmeurd, merisoare
ASOCIERI CULINARE

Preparate asiatice, carne de curcan preparata la cuptor, branza
Feta, Gouda, Cheddar, bruschete cu rosii si oregano, tarta cu
fructe proaspete.



