_1reed 5 Chovrce

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST = Sec

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
i« peliculara timp de 6 ore.

FERMENTARE

- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 15°C.

. MATURARE
- minim 5 luni in cisterne de inox,
pe depozitul fin de drojdii.

IMBUTELIERE

« dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- Reserva CN.

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin.
ASPECT Culoare: galben-pal.

Intens, complex, ananas, fructe
tropicale, note de vanilie.
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Piersicd, mango, migdale, gust
catifelat.

JIDVEIL
CHARDONNAY ASOCIERI CULINARE

Midii, stridii, peste afumat, branza Cheddar si Brie, terine din
carne de pui, curcan si legume, deserturi cu fructe tropicale.



