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CATEGORIE  Vin alb linistit

SOI

TIP DE RECOLTARE

MACERARE
peliculara timp de 6 ore.

" FERMENTARE

« in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 16 - 18°C

MATURARE
+minim 6 luni in cisterne de inox,
i pe deporzitul fin de drojdii.
IMBUTELIERE

+ dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice.
TIP INCHIDERE

- Reserva CN.

NOTA DE DEGUSTARE

Galben-pai deschis, cu reflexii aurii,
limpede si stralucitor.

ASPECT

i e o 0 bl MIROS

snia T

Proaspat si parfumat, cu note florale de salcam,

""""""""""" Sec, echilibrat si revigorant. Aciditatea vioaie

: iida prospetime, iar aromele de fructe galbene

7 31 i simere Golden se regasesc placut in postgustul
" lungsi elegant.

FETEASCE BEGALS

ASOCIERI CULINARE

Preparate specifice bucatariei mediteraneene - Bruschette al pomodoro;
Risotto alla primavera; Tartar de Somon, Ceviche de dorada sau creveti, Midii
in sos de vin alb si usturoi, dar si cu carne alba de pui, precum Pui alla piccata
piept de pui cu sos de lamaie, vin alb si capere. Desi Ana Feteasca Regala nu
este un vin pentru desert, putem sa asociem acest vin cu Tarta cu fructe si
crema de vanilie, pentru un contrast revigorant sau cu Salata de fructe
proaspete si menta.




