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CATEGORIE  Vin alb linistit

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST  Sec

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
! i Peliculara timp de 6 ore

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 16 - 18°C

MATURARE
Minim 6 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE

Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice
TIP INCHIDERE

Pluta naturala

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
ASPECT Culoare: galben - pal

Floare de soc si iasomie,
grepfrut, frunza de agrisa

Mere verzi, piersica, pepene galben,
soc, lime, aciditate pronuntata

ASOCIERI CULINARE

Risotto cu trufe, aperitive, terine de legume, carne de peste,
salate, sushi, branza Cheévre si Feta.



