JIDVEI'

CATEGORIE

Vin alb linistit

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST = Sec

MACERARE
Nu este cazul

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 16 - 18°C

MATURARE
Minim 5 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Pluta naturala

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
ASPECT Culoare: galben - pal cu reflexe verzui

Intens, flori de camp, floare de
vita-de-vie, iasomie, fin proaspat cosit

Piersica, para, grepfrut, lime,
ceara de albine

ASOCIERI CULINARE

Mozzarella proaspata, peste si fructe de mare, paste cu sosuri
usoare, salata verde.



