JIDVEI'

CATEGORIE  Vin alb linistit

ZONA CULTIVATA

PALIER DE GUST = Sec

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
’ ' Nu este cazul

FERMENTARE
In prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 16 - 18°C

MATURARE
Minim 5 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii

IMBUTELIERE
Dupa minim 6 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
Pluta naturala

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, cristalin
ASPECT Culoare: galben - auriu

Intens, floral si fructat,
gutuie, iasomie, lemongrass

Echilibrat, usor mineral, piersica
galbena, ananas, fructe uscate

ASOCIERI CULINARE

Crustacee, scoici, melci, preparate orientale, preparate din
carne alba, curry, carne de peste, branza Brie si Camembert,
deserturi cu fructe.




