JIDVEI’

CATEGORIE = Vinalb linistit

TIP DE RECOLTARE = Manuala

ZONA CULTIVATA 60 de hectare

AN DE RECOLTA = 2021

PROCES DE VINIFICATIE = MACERARE
!« maceratie clasica timp de 6 ore
la10°C.

FERMENTARE

- procesul de fermentare a avut loc
la temperatura de 12°C - 18°C in
vase de inox cu temperatura
controlata.

MATURARE
- s-a desfasurat pe o perioada de 6
luni de la terminarea fermentatiei
alcoolice pe drojdii fine in

| cisterne de inox la temperatura

. del0°C-14°C.

IMBUTELIERE

- imbuteliere la rece, in sticle de
culoare inchisa, sub atmosfera
controlata.

TIP INCHIDERE
- Reserva CN.

ALCOOL  125%

ZAHAR REZIDUAL

NOTA DE DEGUSTARE

Stralucitor.

ASPECT Culoare: galben-verzui.

Arome placute de mere verzi,
citrice - coaja de grepfruit,
limeta si suave nuante de flori
albe de mar.

Sec, proaspat, revigorant si mineral
gratie acciditatii ridicate. Se
regasesc din plin arome de citrice,
de mere verzi si caise, postgustul
fiind unul lung si destul de fructat.

ASOCIERI CULINARE

Peste slab si fructe de mare, ca de exemplu: saldu cu sos
Meuniere, midii, caracatita la gratar, paste in sos tomat.
branezeturi slabe, precum: Mozzarella, Mozzarella di Bufalla,
Feta si chiar Halloumi, salata greceasca cu un dressing din
suc de lamaie si ulei de masline.



