PINOT NOIR

PINOT
NOIR

AY

127

JIDVEI

CATEGORIE

Vin alb linistit

Pinot Noir

TIP DE RECOLTARE

Manuala

ZONA CULTIVATA

15 hectare

PROCES DE VINIFICATIE

ALCOOL

ZAHAR REZIDUAL

ACIDITATE

MACERARE
- fara macerare

FERMENTARE

« in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 18°C - 20°C

MATURARE

'« minim 3 luni in cisterne de inox

IMBUTELIERE
- dupa minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
- Dop Nomacorc Reserva din
polimeri pe baza de plante

12%

8,8¢g/1

7g/l

Arome de flori albe si tei, asociate cu
cele fructate de pere verzi cu indicii
de lamai si portocale.

Aciditate echilibrata si textura
lunga, matasoasa, bogat si
structurat, cu arome de piersici in
parga si pepene verde, fragute de
padure si note usor picante de
ghimbir.

ASOCIERI CULINARE

Pastrav de mare salbatic, risotto cu ciuperici salbatice, salata de
fructe de mare, carne de pui pe pat de legume, branzeturi
proaspete, Quiche Lorraine, cotlet de porc la cuptor,

cheese-cake.



