
NOT� DE DEGUSTARE

ASPECT Limpede, str�lucitor. 
Culoare: granat, cu iriza�ii 
purpurii.

MIROS

GUST

Arome subtile de cire�e amare �i 
rodie, ce se îmbin� cu nuan�e de 
vanilie �i ienibahar, cu note �ne de 
piper negru �i fum.

Echilibrat, cu nuan�e de ciocolat� 
neagr� �i chimen. Armonios �i 
savuros, a��ând arome delicate de 
vi�ine, zmeur�, vanilie �i u�oare 
note de cafea proasp�t m�cinat�.

CATEGORIE Vin ro�u lini�tit

Pinot Noir

Manual�

15 hectare

13,5%

4.0 g/l

6,97 g/l

SOI

TIP DE RECOLTARE

ALCOOL
ZAH�R REZIDUAL

ACIDITATE

Sec

ZONA CULTIVAT�

PALIER DE GUST

2021AN DE RECOLT�

� în prezen�a drojdiilor  selec�ionate la 
temperatura de 25 �C - 28 °C

PROCES DE VINIFICA�IE MACERARE - FERMENTARE  

MATURARE
� par�ial�, timp de 12 luni în vase de 
stejar (barrique)
˛MBUTELIERE

� dup� minim 18 luni de la 
terminarea fermenta�iei alcoolice

� Dop Nomacorc Reserva din 
polimeri pe baza de plante 

Piept de ra�� cu sos de zmeur�, sos vân�toresc de iepure, curcan, 
potârnichi, fazan, cotlet de miel, �let de vi�el, brânzeturi maturate, 
toc�ni�� de hribi, deserturi cu ciocolat� neagr�. 

ASOCIERI CULINARE

TIP ˛NCHIDERE

 ERIHCEVN˛   ˛N STICL� 
� minimum 10 luni


