. MACERARE - FERMENTARE
PROCES DE VINIFICA IE .\ nprezen adrojdiilor selec ionate  la

- temperaturade 25 C-28°C

MATURARE )
par ial ,timpde 12 luni nvase de
| stejar (barrique)

MBUTELIERE
{ dup minim 18 luni de la
. terminarea fermenta iei alcoolice

NVECHIRE N STICL
minimum 10 luni

TIP NCHIDERE
Dop Nomacorc Reserva din
polimeri pe baza de plante

ALCOOL = 135%
ZAH RREZIDUAL |

NOT DE DEGUSTARE

ASPECT | Limpede,str lucitor.
. Culoare: granat, cu iriza ii
purpurii.

Arome subtile de cire e amare i
rodie, ce se mbin cunuan ede
vanilie iienibahar, cu note nede
piper negru i fum.

Echilibrat, cu nuan e de ciocolat
neagr ichimen. Armonios i
savuros,a  nd arome delicate de
Vi ine, zmeur , vanilie iu oare
note de cafea proasp tm cinat .

ASOCIERI CULINARE
Pieptdera cusosdezmeur ,sosv n toresc de iepure, curcan,

pot rnichi, fazan, cotlet de miel, letde vi el, br nzeturi maturate,
toc ni de hribi, deserturi cu ciocolat neagr .



