PINOT NOIR

CATEGORIE
SOl

TIP DE RECOLTARE
ZONA CULTIVATA
PALIER DE GUST
AN DE RECOLTA

PROCES DE VINIFICATIE

ALCOOL
ZAHAR REZIDUAL
ACIDITATE

ASPECT

MIROS

PINOT GUST
NOIR

Vin rosu linistit
Pinot Noir
Manuala

15 hectare
Sec

2019

MACERARE - FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 25°C - 28°C
MATURARE
- partiala, timp de 12 luni in vase de
stejar (barrique)
IMBUTELIERE
+ dupa minim 18 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

INVECHIRE IN STICLA

+ minimum 10 luni

TIP INCHIDERE
- Dop Nomacorc Reserva din
polimeri pe baza de plante

13,5%
1.0g/1
5.0g/1

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, stralucitor.
Culoare: granat, cu irizatii
purpurii.

Arome subtile de cirese amare si
rodie, ce se imbina cu nuante de
vanilie si ienibahar, cu note fine de
piper negru si fum.

Echilibrat, cu nuante de ciocolata
neagra si chimen. Armonios si
savuros, afisand arome delicate de
visine, zmeurd, vanilie si usoare
note de cafea proaspat macinata.

204 ASOCIERI CULINARE

Piept de rata cu sos de zmeurd, sos vanatoresc de iepure, curcan,
ST, ] l DVEI It potarnichi, fazan, cotlet de miel, filet de vitel, branzeturi maturate,
tocanita de hribi, deserturi cu ciocolata neagra.



