PINOT NOIR

CATEGORIE

PROCES DE VINIFICATIE

ASPECT

JIDVEI

Vin rose linistit

Pinot Noir

Manuala

MACERARE
- peliculara prefermentativa de
scurta durata

FERMENTARE
- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 18°C - 20°C

: MATURARE
i+ minim 3 luni in cisterne de inox

IMBUTELIERE
+ dupa minim 3 luni de la
terminarea fermentatiei alcoolice

TIP INCHIDERE
- Dop Nomacorc Reserva din
polimeri pe baza de plante

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, stralucitor.
Culoare: rose somon.

Arome florale delicate de verbina ce
se impletesc cu note de capsuni
alpine si coacaze rosii cu idei de
litchi copt si magnolii.

Sec, fin si echilibrat, cu o aciditate
stralucitoare si arome subtile de

capsuni si zmeura proaspat culese
asociate cu flori delicate de citrice.

ASOCIERI CULINARE

Branzeturi fine de capra, fructe de mare, piept de rata
glazurat, specialitati cu somon salbatic, curcan la cuptor,
salate sau paste, sushi, terrine de legume.



