SCINTTI =
JIDVEI

CATEGORIE  Vin spumant alb

METODA DE OBTINERE  Metoda Charmat (Fermentarea

secundara in rezervoare de presiune)

TIP DERECOLTARE @ Manuala

ZONA CULTIVATA 771 hectare

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIF ICATIE © PRIMA FERMEN TATIE
! «in prezenta drojdii lor selectionate la
temperatura de 12°C-20°C in
cisterne de inox

£JIDVE]m

A DOUA FERMEN TATIE

« in rezervor de presiune la temperaturi
i cuprinse i ntre de 10°C - 18°C in scopul
| pastrarii aromelor fructate ale vinului

TIP INCHIDERE
-Dop din pluta tip ciuperca

ALCOOL 11% vol.

ZAHAR REZI DUAL
ACIDITATE

NOTA DE DEGUS TARE

ASPECT  Culoarea graului, galben pai
i deschis, cu o e fervescenta placuta
de persistenta medie. Limpe de si
stralucitor.

MIROS Delicat, cu arome suave de flori albe,
. mere galbene sip ere parfumate, in
echilibru cu aromele fructate de

GUST  Placutsi e chilibrat, cu e fervescenta
. sipersistenta medie. Prezinta note
aromatice florale si pa rfumate de
trandafir si flori de caprifoi, dar mai
ales fructate de mar verde proaspat,
piersici, caise ¢ onfiate si fructe

exotice.
BRUT WHITE
wu<;\w| :M, ASOCIERI CULI NARE
B ]IDVE g Versatilita tea lui il face potrivit pentru orice stil gastronomic,

fiind servit al aturi de preparate diverse, precum legume
Tempura, creveti pane in crusta Panko, Paella Valenciana, Risotto
ala Primavera.




