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Metoda Charmat (Fermentarea
secundara in rezervoare de presiune)

Feteasca Regala

Manuala

PALIER DE GUST Brut

AN DE RECOLTA = NNV
PROCES DE VINIFICATIE | PRIMA FERMENTATIE
'« in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 12°C - 20°C in
cisterne de inox

A DOUA FERMENTATIE

- in rezervor de presiune la temperaturi
! cuprinse intre de 10°C - 18°C in scopul
| pastrarii aromelor fructate ale vinului

TIP INCHIDERE
- Dop din pluta tip ciuperca

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT @ Culoarea graului, galben pai

i deschis, cu o efervescenta placuta
de persistenta medie. Limpede si
stralucitor.

MIROS @ Delicat, cu arome suave de flori albe,
. mere galbene si pere parfumate, in
echilibru cu aromele fructate de
iersici si citrice.

i

GUST Placut si echilibrat, cu efervescenta
si persistenta medie. Prezinta note
aromatice florale si parfumate de
trandafir si flori de caprifoi, dar mai
ales fructate de mar verde proaspat,
piersici, caise confiate si fructe
exotice.

Y ASOCIERI CULINARE
=L ]IDVEIE 4 Versatilitatea lui il face potrivit pentru orice stil gastronomic,
/ fiind servit alaturi de preparate diverse, precum legume
Tempura, creveti pane in crusta Panko, Paella Valenciana, Risotto

a la Primavera.




