SCINTTI

JIDVEI

CATEGORIE = Vin spumant roze

Metoda Charmat (Fermentarea
secundara in rezervoare de presiune)

TIP DE RECOLTARE | Manuald

ZONA CULTIVATA = 103 hectare

PROCES DE VINIFICATIE

MACERARE
- peliculara prefermentativa redusa

PRIMA FERMENTATIE

- in prezenta drojdiilor selectionate la
temperatura de 12°C - 20°C in
cisterne de inox

A DOUA FERMENTATIE

- in rezervor de presiune la temperaturi
cuprinse intre de 10°C - 18°C in scopul
pastrarii aromelor fructate ale vinului

TIP INCHIDERE
- Dop din pluta tip ciuperca

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT | Culoare roz-trandafir, cu o
. efervescenta placuta si fina.
Limpede si stralucitor.

MIROS Delicat, cu note olfactive de fructe
' rosii, zmeura si apa de trandafiri, ce
S > . lasi in cele din urma loc notelor de
o ,@\ e i citrice dulci. In final, invaluie cu

senzatii de condiment dulce, de piper
rosu si sumac.

Efervescenta impreuna cu aciditatea
scot in evidenta aromele intense de
cirese si capsuni proaspete, cu note
de pepene rosu si grepfruit, creand
un spumant delicios si racoritor.

ASOCIERI CULINARE

Un exemplu excelent de versatilitate, fiind usor de alaturat
mancarurilor dintre cele mai diverse, de la salate de vara si
mancaruri de legume, la preparate din peste si fructe de mare,
carne de pasare, preparate onctuoase precum rulada de vitel sau
pulpa de porc la cuptor, pana la deserturi precum tartele de
capsuni si clatitele cu capsuni si afine.




