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JIDVEI'

CATEGORIE Vin alb spumant

- Feteasca Regala
+ Chardonnay
- Pinot Noir

SOI

TIP DE RECOLTARE Manuala

ZONA CULTIVATA

Feteasca Regala: 850 de hectare
Chardonnay: 110 hectare
Pinot Noir: 118 hectare

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE | FERMENTARE
| in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 20°C;
fiecare soi este fermentat separat;
cupajare;
a doua fermentare in sticld in
prezenta drojdiilor selectionate,
minim 9 luni.

MATURARE
+ dupa incheierea celei de-a doua
fermentari.

TIP INCHIDERE
+ dop de pluta in forma de
ciuperca si agrafa de sarma.

ACIDITATE  65g/1

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, perlare fina si persistenta.
Culoare: galben-verzui.

Flori de camp, fructe verzi,
ierburi fine.

ASPECT

Perlare vibranta, citrice, mar
verde, piersica.

ASOCIERI CULINARE

Caviar, somon proaspat si afumat, feluri de mancare sarate,
mancare preparata in baie de ulei, sosuri dense, calamar si stridii.




