JIDVEI'

CATEGORIE Vin alb spumant

- Feteasca Regala
501 + Chardonnay
- Pinot Nqi}"

7ZONA CULTIVATA | Feteasca Reéalé: 850 hectare
Chardonnay: 110 hectare

Pinot Noir: 118 hectare

PROCES DE VINIFICATIE | FERMENTARE

+ in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12- 20°C;
- fiecare soi este fermentat separat;
+ cupajare;
- adoua fermentare in sticla in
prezenta drojdiilor selectionate,
minim 9 luni.

MATURARE

+ dupa incheierea celei de-a doua
fermentari.

TIP INCHIDERE
- dop de pluta in forma de
ciuperca si agrafa de sarma.

ALCOOL = 12%

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, perlare fina si persistenta.
ASPECT Culoare: galben-pai.

Floral, fructat, mineral.

Perlare vibranta, piersica, mar
proaspat, pere, coaja de lime, lychee,
note de autoliza.

| EXTRA DRY
| METODA TRADITIONALA ASOCIERI CULINARE

Branza Brie, salate, preparate din carne de peste, fructe de mare,
produse de patiserie, deserturi.




