
•  în prezența drojdiilor selecționate 
la temperatura de 12- 20˚C;
•  fiecare soi este fermentat separat;
•  cupajare;
•  a doua fermentare în sticlă în 
prezența drojdiilor selecționate, 
minim 9 luni.

• după încheierea celei de-a doua 
fermentări.

•  dop de plută în formă de 
ciupercă și agrafă de sârmă.

Limpede, perlare fină și persistentă.
Culoare: galben-pai.

Perlare vibrantă, piersică, măr 
proaspăt, pere, coajă de lime, lychee, 
note de autoliză.

Floral, fructat, mineral.

12.5 g/l

Fetească Regală: 850 hectare 
Chardonnay: 110 hectare 
Pinot Noir: 118 hectare

•  Fetească Regală
•  Chardonnay
•  Pinot Noir 

MATURARE 

6.2 g/l


