
•  în prezența drojdiilor 
selecționate la temperatura de 12 - 
20˚ C;
•  a doua fermentare în sticlă în 
prezența drojdiilor selecționate.

• după încheierea celei de-a doua 
fermentări. 

• dop de plută în formă de 
ciupercă și agrafă de sârmă.

118 hectare

Limpede, perlare fină și persistentă.
Culoare: roze-somon.
Floral, condimentat, note de 
fructe de pădure.
Perlare vibrantă, cireșe, zmeură, 
căpșuni, lychee, merișoare.
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