CATEGORIE

ZONA CULTIVATA
PALIER DE GUST
AN DE RECOLTA

PROCES DE VINIFICATIE

ALCOOL

ZAHAR REZIDUAL

ASPECT

&7 JIDVEI'

Vin roze spumant

Pinot Noir

118 hectare

Brut

FERMENTARE

+ in prezenta drojdiilor
selectionate la temperatura de 12 -
20° C;

+ adoua fermentare in sticla in

DEGORJARE
+ dupa incheierea celei de-a doua
fermentari.

TIP INCHIDERE
- dop de pluta in forma de
iuperca si agrafa de sarma.

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, perlare fina si persistenta.
Culoare: roze-somon.

Floral, condimentat, note de
fructe de padure.

Perlare vibranta, cirese, zmeura,
capsuni, lychee, merisoare.

ASOCIERI CULINARE

Branza proaspata, Burrata, Chevre, preparate pe baza de legume,
crustacee, sparanghel, sushi, preparate Thai, caviar de somon.



