JIDVEI'

CATEGORIE  Vin alb linistit
SOI - Muscat Ottonel
.« Feteascad Regala

. Muscat Ottonel: 385 de hectare
ZONA CULTIVATA | Feteasca Regali: 771 de hectare

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE

. - peliculara timp de 8 ore pentru
i soiul Muscat Ottonel

FERMENTARE

- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 16°C;

- fiecare soi este fermentat
individual.

MATURARE

- minim 5 luni in cisterne de

inox, pe depozitul fin de drojdii.

[IDVE |- . IMBUTELIERE
J L .+ dupa 6 luni de la terminarea

fermentatiei alcoolice.

i i it i ne bececaeens . h
s e . TIP INCHIDERE

Nomacorc Select® Bio.

ALCOOL  12%

ZAHAR REZIDUAL
ACIDITATE

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT lepedt.e, straluc1tor:
. Culoare: galben-auriu.

. Floral cu note de flori de
MIROS | portocal, fructe coapte, fagure
. de miere, note ierboase.

GUST i Pere, caise, miere, flori de tei,
. caprifoi, lime, agrise.

ASOCIERI CULINARE

Branza Gorgonzola, sparanghel, sushi, calamar la gratar,
tartd cu caise.




