VIZUAL

Aspectul acestui vin cucereste prin limpiditatea sa
cristalina si stralucirea delicatda, care {ii subliniaza
prospetimea. Culoarea roz-trandafiriu deschis, cu reflexii
fine si luminoase, sugereaza eleganta si un caracter tanar,
vibrant, invitand la o experienta senzoriala rafinata inca
de la prima privire.

OLFACTIV

Buchetul olfactiv se remarca prin finete si catifelare,
dezvaluind un caracter suav si elegant. Aromele sunt
dominate de note placute de fructe rosii de padure, in
care se disting nuante de capsuni usor fermentate,
zmeura si coacaze rosii, conturand un profil aromatic
proaspat, armonios si atragator.

JIDVEI'

CATEGORIE: = Vinalb linistit
SOIDE STRUGURIL: - Pinot Noir
Syrah
TIP DERECOLTARE: © Mecanizatd
ANDERECOLTA: 2025
TIP DE INCHIDERE: Nomécofc Seleét® Green
din polimeri trestie de zahar
ALCOOL: = 125%
ZAHARREZIDUAL: | 3g/l
ACIDITATE: 5,11 g/l
VALOARE ENERGETICA E/I0OML: ~ 291KJ/ 70 Kcal

D.O.C.~ CM.D. Jidvei

La Jidvei, experienta se impleteste cu dorinta de a inova,
punandu-si puternic amprenta asupra calitatii vinurilor.
Punct de referinta in cupajele din soiuri nobile, gama
Tezaur cuprinde vinuri seci si unele dintre primele
cupaje realizate in tara noastra.

Tezaur este o expresie a rafinamentului si maiestriei in
vinificatie, conceputa pentru a oferi experiente
memorabile celor care apreciaza vinurile autentice.
Fiecare vin din gama este rezultatul unei selectii atente
de soiuri si al unei imbindri armonioase de arome,
cuprinzand  esenta  terroir-ului  transilvanean.
Caracterizata prin eleganta si complexitate, gama
Tezaur reflecta dedicarea noastra pentru crearea de
vinuri care incanta simturile si ofera momente deosebite
de bucurie.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste de minune cu preparate savuroase, in care
echilibrul dintre dulce si sarat este bine evidentiat. Este
alegerea ideala pentru un cotlet de porc in sos de coacaze,
unde fructuozitatea vinului amplifica savoarea preparatului,
dar si pentru somon la gratar sau pui bine condimentat si
rotisat. Versatil si revigorant, acest vin completeaza
armonios preparatele usor condimentate, punand in valoare
atat prospetimea, cat si caracterul lor suculent. Temperatura
ideala de servire este 10-12° C.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se exprima sec, proaspdt si savuros,
dezvaluind arome intense de capsuni, fragute de padure
si zmeura, care ii accentueaza caracterul fructat si
vibrant. Echilibrul dintre aciditate, alcool si restul
rezidual de zaharuri este foarte bine integrat, conferind o
textura armonioasa si un final placut, curat si revigorant.



