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CATEGORIE  Vin alb linistit

- Sauvignon Blanc
- Feteasca Regala

SOI

TIP DE RECOLTARE ' Mecanizata si manuala

Sauvignon Blanc: 500 de hectare

ZONA CULTIVATA Feteasca Regala: 771 de hectare

PALIER DE GUST

PROCES DE VINIFICATIE MACERARE
!« peliculara de scurtd durata
pentru soiul Sauvignon Blanc.

FERMENTARE

- in prezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12 - 16°C;

- fiecare soi este fermentat
individual.

MATURARE
- minim 4 luni in cisterne de
inox, pe depozitul fin de drojdii.

IMBUTELIERE
+ dupa 5 luni de la terminarea
fermentatiei alcoolice.

TIP INCHIDERE
- Nomacorc Select® Bio.

ALCOOL = 12%

ZAHAR REZIDUAL = 28/l

NOTA DE DEGUSTARE

Limpede, stralucitor.
Culoare: galben-pai.

ASPECT

: Accente florale delicate, flori albe,
MIROS note ierboase.

. Aciditate placutd cu note de soc,
GUST flori de salcam, litchi, grepfrut,
| pere verzi.

ASOCIERI CULINARE

Branzeturi, aperitive, sushi, caracatita la gratar, calcan si salau.



