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OLFACTIV

Un buchet cald si bine definit, dominat de note dulci de
vanilie si caramel, ce ofera o prima impresie catifelata si
reconfortanta. Acestea sunt completate de accente fine de
condimente, care adauga profunzime si un caracter usor
exotic. In plan secund, se contureaza subtil nuante de
smochine bine coapte, ce aduc o dimensiune fructata, usor
dulceaga si rafinata intregului ansamblu aromatic. Influenta
maturdrii in lemn de stejar se resimte discret, prin tonuri
rotunde si armonioase, ce leaga perfect aromele intre ele.

GUSTATIV
Gust presarat cu note de fructe, condimente exotice, adieri
fine de caramel, vanilie, ciocolata si nuci. Eleganta acestuia
este sporita de lemnul de stejar in a carui imbratisare
protectoare s-a odihnit vreme de cel putin cinci ani.
Buchetul aromat si bine structurat, textura catifelata si
onctuasa sunt dezvaluite atunci cand Vinars VSOP Jidvei
este turnat ritualic intr-un pahar cu pantec rotund, in forma
de lalea, incalzit in cdausul palmelor si savurat la
temperatura camerei. Ritualul se va incheia cu un postgust
armonios, staruitor si greu de uitat.

JIDVEI'

CATEGORIE: = Distilat exclusiv din vin
SOIDESTRUGURI: @ Feteasca Regala,
} Riesling
TIP DERECOLTARE: | Mecanizata
MATU RARE: Mirﬁm 5 ani in butoaie
de stejar
TIP: - VSOP
ALCOOL: : 40%

IG Dealurile Transilvaniei

Vinarsul Jidvei iti dezvaluie un intreg univers de legenda si
traditie, in care truda este mereu rasplatita de natura.
Salbatic si inflacarat la inceput, se domoleste pe masura ce
timpul trece si respira din ce in ce mai usurat prin porii
lemnului butoaielor de stejar transilvanean.

Dupa ce s-a pregdtit neincetat pentru a-si etala nobletea, este
scos la lumina si imbuteliat intr-o sticla sobra, simpla si
cleganta de exact 700 ml, asa cum cere traditia. Vinars Jidvei
este rezultatul distilarii unor vinuri exceptionale obtinute
doar din struguri proaspeti.

VIZUAL
Vinars Jidvei VSOP impresioneaza prin limpiditatea sa
cristalina si stralucitoare. Culoarea sa galben-brun,
imbogatita de reflexe calde de chihlimbar, tradeaza eleganta
maturarii indelungate in butoaie de stejar.

ASOCIERI CULINARE

Se armonizeaza excelent cu deserturi pe baza de ciocolata
amara si cafea, unde notele sale de vanilie si caramel
completeaza intensitatea acestora.

Tartele cu migdale prajite, baclavaua sau foietajele cu
caramel sarat creeaza un dialog rafinat intre texturi
crocante si accente dulci, in timp ce aromele vinarsului
adauga profunzime si eleganta. Pentru combinatii mai
surprinzdtoare, preparatele usor dulci, precum dovlecelul la
cuptor cu miere sau placinta cu smochine, evidentiaza
latura sa fructata si condimentata.

Alaturi de nuci prdjite, experienta devine completa,
conturand un echilibru perfect intre dulce, amar si aromat,
intr-o asociere gastronomica sofisticata si memorabila.



