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CATEGORIE Vin spumant alb
METODA DE OBTINERE Metoda Traditionala

Chardonnay, Feteasca Regala,
Pinot Noir

SOI

TIP DE RECOLTARE Manuala

7ZONA CULTIVATA Chardonnay 40 hectare
Feteasca Regala 40 hectare
Pinot Noir 10 hectare

PALIER DE GUST Brut
AN DE RECOLTA 2017
PROCES DE VINIFICATIE PRIMA FERMENTATIE

- inprezenta drojdiilor selectionate
la temperatura de 12°C - 20 °C;
fiecare soi este fermentat separat
apoi sunt cupajate

FERMENTATIA ALCOOLICA
IN STICLA
- la temperaturi cuprinse intre
9°C-12°C
MATURARE PE DROJDII
+ de minimum 36 luni

DEGORJARE

« dupa maturare

TIP INCHIDERE

- Dop din pluta tip ciuperca si cosulet
VOLUM NOMINAL

<150 cl

ALCOOL 12% vol.
ZAHAR REZIDUAL 4g/
ACIDITATE 4,93 g/l

NOTA DE DEGUSTARE

ASPECT Vin spumant cu o perlare deosebit
de fina, intensa si persistenta.
Culoare: galben-pai
MIROS Note elegante, specifice de autoliza,
paine proaspat scoasa din cuptor,
croissant au beurre, cu note suave de
flori albe de salcam.

GUST Echilibrat, complet, cu senzatii
olfactive inedite, cu aciditate perfect
cchilibrata si cu o textura matasoasa.

ASOCIERI CULINARE

Fructe de mare, stridii proaspete, calamar la gratar, carpaccio de
Saint Jacques sau caracatita, dar si preparate mai consistente,
precum cele prajite in baie de ulei, pui Kievskaia sau Cordon Bleu.
Temperatura de servire: 6-8 grade Celsius.




