JIDVEI

VINARS

VIZUAL

Limpede si stralucitor, acest vinars de culoarea mahonului
cureflexe aurii are o corpolenta incantatoare.

OLFACTIV

Lemnul butoaielor de stejar transilvanean si ragazul celor
peste sapte ani petrecuti in tihna acestora se reflecta in
persistenta senzoriala, in aromele catifelate de fructe
uscate, vanilie si esenta de rom, migdale prdjite si anason,
toate impletindu-se cu notele de zahar ars si banane
supracoapte.

GUSTATIV

Vinars Jidvei XO este rezultatul trecerii binefacatoare a
timpului peste distilate de exceptie obtinute din strugurii
plini de prospetime ai soiului nostru de suflet, Feteasca
Regala.

Este generos in arome rotunde, intre care regasim lemn
dulce, fructe uscate si ciocolata amaruie, completate de
tonuri dulci de caramel, condimente de patiserie, anason si
tonka. Persistenta lunga, cu o excelenta intensitate aromat
icd, dezvaluie noi arome cu fiecare inghititura.

Recomandam a fi savurat pe indelete pentru a descoperi cu
adevarat bogatia de nuante si rafinamentul Vinarsului
Jidvei XO. Forma paharului conditioneaza experienta
senzoriald, ideal fiind un pahar de tip snifter sau balon.
Temperatura recomandata de servire este de 18-20C.

JIDVEI'

CATEGORIE: © Distilat exclusiv din vin
SOIDE STRUGURI: : Feteasca Regala
MATURARE: : Minimum 7 ani in butoaie
de stejar transilvanean
TIpP: = XO
ALCOOL: : 40%

Indicatie geografica Jidvei (1.G.)

Expresie a unei traditii de secole care a facut ca podgoriile
din inima Transilvaniei sa fie alintate cu numele de Tara
Vinului, vinarsul este o poveste care apartine acestui spatiu
geografic si nicaieri in lume nu se poate produce o licoare
asemanatoare care sa poarte numele de Vinars Jidvei.

RITUAL DE SERVIRE ST ASOCIERI GASTRONOMICE

Vinarsul XO este o bautura rafinatd, ideala pentru a fi
savurata simplu, la finalul mesei. Totusi, pentru o experienta
senzoriald desavarsita, poate fiasociat cu deserturi fine, care
ii complimenteaza aromele complexe. Printre cele mai
potrivite optiuni se numdra ciocolata neagra @ si
condimentele dulci.

Se recomanda alaturarea cu un tort de ciocolata intensa,
Moelleux au Chocolat (Chocolate Lava Cake), Negresa sau
Brownie. De asemenea, biscuitii italienesti cu migdale
Cantuccini/Biscotti di Prato - ori fursecurile uscate si
aromate sunt alegeri excelente pentru a completa savoarea
acestui vinars exceptional.



