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CATEGORIE

Distilat exclusiv din vin

Feteasca Regala: 760 de hectare
Riesling: 240 de hectare

PROCES DE VINIFICATIE

i\ FERMENTARE
. In prezenta levurilor

DISTILARE
. In perioada noiembrie-iunie a
i anului urmator recoltdrii

MATURARE
Minimum 5 ani in butoaie de
stejar

NOTA DE. DEGUSTARE,

Limpede
Culoare: galben-brun, cu
accente de chihlimbar

ASPECT

Vanilie, condimente, caramel,
smochine

GUST Scortisoard, migdale, cuisoare,
JULC . . s
smochine, nuci prajite

Vinarsul Jidvei iti dezvdluie un intreg univers de legenda si
traditie, in care truda este mereu rasplatita de natura. Salbatic
si inflacarat la inceput, se domoleste pe masura ce timpul trece
si respira din ce in ce mai usurat prin porii lemnului butoaielor
de stejar transilvanean. Dupa ce s-a pregatit neincetat pentru
a-si etala nobleteq, este scos la lumina si imbuteliat intr-o sticla
cu forma sobrd, simpla si elegantd, asa cum cere traditia.
Vinars Jidvei este rezultatul distilarii unor vinuri exceptionale
obtinute doar din struguri proaspeti.

Vinars Jidvei VSOP te va incanta prin gustul presdarat cu note de
fructe, condimente exotice, adieri fine de caramel, vanilie,
ciocolata si nuci. Eleganta acestuia este sporita de lemnul de
stejar in a carui imbratisare protectoare s-a odihnit vreme de
cel putin cinci ani. Buchetul aromat si bine structurat, textura
catifelata si onctuasa sunt dezvaluite atunci cand Vinars VSOP
Jidvei este turnat ritualic intr-un pahar cu pantec rotund, in
forma de laleq, incalzit in causul palmelor si savurat la
temperatura camerei. Ritualul se va incheia cu un postgust
armonios, staruitor si greu de uitat.



