Rhein Riesling
Muscat Ottonel

TIP DE INCHIDERE
ALCOOL

D.O.C. = CMD.Jidvei

Mysterium este o provocare de a deslusi tainele terroir-ului Podgoriei Jidvei
cuprinse in labirintul de arome, care intriga si se dezvaluie mai mult cu
fiecare degustare.

VIZUAL
Este un vin limpede, stralucitor de culoare galben-auriu.

OLFACTIV
Proaspat si elegant, dominat de fructe albe si nuante de fructe de livada: pere
zemoase, gutui simacese, completate de note de caise si piersici albe. In plan
secund apar accente florale discrete de flori de tei si tonuri fine de ierburi
uscate, care aduc profunzime si un aer usor aromatic, fara a incarca profilul.

GUSTATIV
Gust sec, proaspat si echilibrat, sustinut de o aciditate bine conturata.
Aromele de fructe albe si fructe cu sambure sunt completate de note citrice
si o subtila impresie minerala. Contributia Muscatului Ottonel se exprima
printr-o nuanta floral-aromatica delicata, care amplifica expresivitatea
gustativa. Final curat, persistent si tonic, cu ecouri fructate si florale.

Temperatura recomandata de servire: 8-10°C.

ASOCIERI CULINARE

Se asociaza armonios cu preparate din peste si fructe de mare, in special
peste alb la gratar, tartar de peste sau creveti sotati. Este un partener
potrivit pentru preparate din carne alba (pui, curcan), servite simplu sau cu
sosuri usoare pe baza de citrice ori ierburi aromatice. Completeaza elegant
branzeturi proaspete si semimaturate, precum si preparate vegetariene cu
legume de sezon. Datorita expresiei aromatice, se potriveste si cu bucataria
asiatica usor condimentatd sau cu preparate cu note exotice discrete.

Risotto cu creveti, stir fry de legume, langustine in sos de unt si citrice, pui
in sos de smantana si vin, curcan rumenit la cuptor.



